Swiateczny tort kanapkowy

Jesli szukacie czegos niebanalnego na
zblizajgce sie sSwieta wielkanocne, mamy
dla Was idealny przepis. Tort kanapkowy z
Szynkga Szlacheckg Borowiaka zachwyca
nie tylko wygladem, lecz i smakiem.
Polecamy!

SKEADNIKI:

- opakowanie chleba tostowego
. -200 g Szynki Szlacheckiej Borowiaka Kier
. -500 g serka kanapkowego

- garsc¢ rukoli

- peczek szczypiorku

- ¥ papryki

- 6 tyzek majonezu

- 4 jajka ugotowane na twardo

- peczek rzodkiewek

- ziota i warzywa do dekoragji

PRZYGOTOWANIE:

Z chleba odkrajamy skoérki. Szczypiorek, rzodkiewki i papryke bardzo drobno siekamy i
mieszamy z serkiem. 4 kromki chleba uktadamy w matej tortownicy (mozna utozy¢ je od
razu na paterze- wéwczas tort bedzie kwadratowy). Smarujemy pasta, posypujemy
rukolg i uktadamy kolejne kromki, mocno dociskajac.

Smarujemy 2 tyzkami majonezu i posypujemy drobno posiekanym jajkiem. Uktadamy
kolejne kromki i dociskamy. Smarujemy serkiem, posypujemy drobno posiekang szynka i
uktadamy kolejne kromki. Czynnos¢ powtarzamy az do wykoriczenia sktadnikdéw.

Wstawiamy tort do lodéwki na ok. 2 godziny, aby sktadniki dobrze sie ze soba ,,skleity”.
Wyjmujemy z foremki, smarujemy majonezem i ozdabiamy wedtug wtasnej fantazji, np.
szczypiorkiem, rzodkiewka, koperkiem, natka pietruszki czy satata.



