Zapiekana biata kietbasa

Biata kietbasa i chrzan to zestawienie
idealne. Nie moze ich zabrakna¢ na
wielkanocnym stole. KIERujac sie smakiem
i poszukiwaniem nowych rozwigzan,
przygotowalismy dla Was przepis na
kietbase zapiekana. Warto go
wyprébowac.

SKEADNIKI:

- 500 g Biatej Surowej z Szynki Kier
-1cebula

- 150 ml Smietanki 30%

- 3 tyzki chrzanu (najlepiej swiezego)
- SOl

- pieprz

- Swiezy majeranek

- olej do smazenia

PRZYGOTOWANIE:

W duzym rondlu zagotowujemy wode i zmniejszamy ogieri na minimum, aby nie wrzata, a
byty w niej babelki niczym w wodzie gazowanej. Wktadamy kietbase i parzymy przez ok.
10 minut. Wyjmujemy jg z wody, osuszamy i przektadamy do naczynia zaroodpornego.
Wstawiamy je do piekarnika rozgrzanego do 190 stopni i pieczemy, az tadnie sie
przyrumieni.

W tym czasie przygotowujemy sos. Cebule kroimy w drobng kostke i szklimy jg na oleju,
na matym ogniu. Dolewamy smietane, dodajemy chrzan i doktadnie mieszamy.

Doprawiamy do smaku solg, pierzem i majerankiem.

Sos wlewamy do kietbasy i zapiekamy razem, az wszystko przypiecze sie na ztoto.



