Tatar z wedzonej poledwiczki

Lubicie tatar? Mamy dla Was pomyst na
nieco inna wersje tego popularnego w
Polsce przysmaku. Zamiast surowej
wotowiny do siekania polecamy Wam
nasza wedzong poledwiczke. Jestesmy
pewni, ze pokochacie jej smak — réwniez
w tej nieszablonowej odstonie.

SKEADNIKI:

- 4 jajka

-150 g wedzonej poledwiczki Kier
. -1czerwona cebula

- 3 $rednie korniszony

- swiezo mielony pieprz

- 1tyzeczka oliwy z oliwek

PRZYGOTOWANIE:

Jajka ugotowac na twardo, obra¢, przekroi¢ na potéwki i utozy¢ na talerzu.

Poledwice, cebule i korniszony posieka¢ w bardzo drobng kostke. Doprawic spora ilosciag
grubo mielonego pieprzu i oliwg. Utozy¢ na jajkach.

Sam tatar bedzie réwniez swietnie smakowat podany na grzankach.



