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Réze z boczku

Mamy dla Was cos specjalnego. Nie dos¢,
ze uwiedzie Was smak karmelizowanego
boczku, to mozecie dodatkowo zaskoczy¢
swojg druga potéwke niecodzienng forma
jego podania. Co powiecie na takie
niezwykte roze?

SKEADNIKI:
-12 cienkich plasterkdw wedzonego
boczku

. - % szkl. bragzowego cukru

- ¥ tyzeczki pieprzu cayenne lub chilli

-2 tyzki wody

PRZYGOTOWANIE:

W miseczce potaczyc cukier z woda i chilli.
Za pomoca pedzelka posmarowac kazdy
kawatek boczku przygotowang zalewa.

Jeden plasterek utozy¢ na drugim i zwing¢ w ciasny rulonik. Przekroi¢ na pét i utozy¢ na
blaszce do muffinek, albo spig¢ dwoma wykataczkami na krzyz (tak by réze nie wywrdécity

sie w trakcie pieczenia).

Piec w piekarniku rozgrzanym do 180 stopni, az sos sie skarmelizuje i boczek bedzie

chrupiacy (ok. 15- 20 minut).

Gotowe kwiaty nabic na patyczki do szasztykdw i utozy¢ w wazonie, dekorujac lis¢mi.



