Nadziewane kajzerki

Podczas karnawatu idealnie sprawdzaja
sie proste przepisy. Szczegdlnie w wersji
na ciepto. Tutaj polecamy szybkie buteczki
nadziewane. Polubig je zaréwno starsi, jak
i mniejsi goscie.

SKEADNIKI:

* - 8 kajzerek

- 2 tyzki masta

- 4 plastry wedzonego boczku
- 4 parowki

-2 cebule

-2 papryki

§ 10 dag z6ttego sera

- 2 jajka ugotowane na twardo
-1jajko surowe

- ¥ puszki zielonego groszku

- tyzka posiekanej natki pietruszki
- sOl i pieprz

PRZYGOTOWANIE:
Z butek odcinamy gére i wydragzamy, aby utworzy¢ miseczke (nie wyrzucamy - przydadza
sie np. do kotletéw mielonych).

Smarujemy od srodka mastem i uktadamy na blaszce wytozonej papierem do pieczenia.

Paréwki kroimy w plasterki, a jajka w grubg kostke i wrzucamy do duzej miski. Dodajemy
tarty ser, odsaczony groszek, sol, pieprz, natke pietruszki. Boczek, cebulke i papryke
kroimy w drobng kostke i podsmazamy razem na patelni przez ok. 5 minut. Dodajemy do
reszty sktadnikow i doktadnie mieszamy. Wbijamy jajko i faczymy z pozostatymi
sktadnikami.

Naktadamy farsz do butek mocno ubijajac. Pieczemy 10-15 minut w piekarniku rozgrzanym
do 180 stopni (az stang sie lekko ztote).



