Kietbaski slaskie w wiosennym towarzystwie

Lubisz fasolke szparagowa? Cudownie.
Dodaj do tego mtode ziemniaki i
wiosenna uczta gotowa. Mamy dla Ciebie
szybki przepis na obiad.

SKEADNIKI:

- 4 kietbaski slaskie

- 500 g matych mtodych ziemniaczkdéw
- 500 g fasolki szparagowej

- 2 Srednie cebule

- 3 zabki czosnku

- 2 tyzki koperku

- 2 tyzki szczypiorku

{ -olej do smazenia

PRZYGOTOWANIE:

Ziemniaczki doktadnie myjemy i
gotujemy w niewielkiej ilosci osolonej
wody do miekkosci. Przed koricem
gotowania wrzucamy obrang fasolke. Odcedzamy. Ziemniaczki kroimy na pdt, a fasolke
na 3 czesci. Kietbase kroimy w plasterki i smazymy na ztoto na rozgrzanym oleju.
Wrzucamy drobno pokrojong cebule i czosnek, szczypte soli, pieprzu. Dodajemy
ziemniaczki i fasolke. Smazymy wszystko mieszajac, az smaki sie potacza. Posypujemy
obficie ziotami.

Zobacz film: http://www.pwkier.pl/kielbaski-slaskie-w-wiosennym-towarzystwie/



